
 

Restauration scolaire du 12 juin au 23 juin 
2017 

 

 

 

* Duo de crudités : carottes et cèleri mayonnaise 

Maïs mode californienne : maïs, poivrons, tomates, riz, Tabasco, paprika, thon 

Croquettes d’agneau sauce des Balkans : boulettes d’agneau, oignons, artichau, origan, paprika 

Dos de colin à l’espagnole : colin avec huile d’olive, ail et vinaigre de cidre  

 Sauté de poulet aux petits pois : sauté de poulet, sauce tomate, oignons, carottes, petits pois 

Coquillettes fraich’attitude : coquillettes, champignons, ciboulette 

Dos de colin créole : sauce béchamel, noix de coco, jus d’orange, crème, jus de citron  

 
 
 

Lundi 12 juin 

 
Betteraves en salade 

Jambon sauce champignons 
Coquillettes au beurre 

Yaourt aromatisé 
Fruit  

  
 
 

Lundi 19 juin 

 
Salade Coleslaw 

Sauté de poulet aux 
 petits pois * 
Velouté fruits 
Maestro café 

 
 
 

Mardi 13 juin 

 
Duo de crudités * 
Omelette nature 

Ratatouille 
Camembert 

Flan nappé caramel 
 

  
 
 

Mardi 20 juin 

 
Taboulé 

Roti de porc pruneaux 
Carottes persillées 

Brie  
Compote de pommes  

 
 
 

Mercredi 14 juin 

 
Carottes râpées 

Hauts de cuisse de poulet rôti 
Blé au beurre 

Fruit 
Petit suisse sucré 

 

  
 
 

Mercredi 21 juin 

 
Crêpe fromage 

Mignonette agneau  
sauce tomate 

Garniture bretonne 
Crème de gruyère 

Fruit 

 
 
 

Jeudi 15 juin 

 
Macédoine en salade 

Dos de colin à l’espagnole * 
Purée 

Petit moule 
Donut sucré 

 

  
 
 

Jeudi 22 juin 
 

 

 
Melon 

Escalope viennoise 
Haricots plats 

Yaourt nature sucré 
Fraises  

 
 
 

Vendredi 16 juin 

 
Maïs mode californienne * 

Croquettes d’agneau  
sauce des Balkans * 

Epinards pommes de terre à la 
crème 

Saint Moret 
Compote pomme fraise 

  
 
 

Vendredi 23 juin 

 
Salade de tomates œuf dur 

Dos de colin créole * 
Coquillettes fraich’attitude * 

Yaourt aromatisé 
Flan nappé caramel  


